Vorspeise

roasted, pickled and braised.
Im Ofen gegarte und eingelegte

RICIARDS

Kucki's Siilze
Tafelspitzsilze
Kartoffelschaum mit Knusper
geriebener Meerrettich
14,- Euro

Rote Bete N,
Himbeer Vinaigrette &
15,50 Euro
Karottensalat
mit Sonnenblumenkernen
geeister Frischkése
12.- Euro
Lachstatar

mit Facherkartoffe|
Rauchschmand und Krautercreme

14,50 Euro
7 SUEEE
Soup of the Day “g[rg"}
Pastinakensuppe mit Petersiliendl
gebratene Pastinakenw(rfel
9,50 Euro
Hauptgang

Richards Chicken

Knuspriges Hahnchen mit Pflicksalat
Kartoffel und Tartar Sauce
19,50 Euro

i
Das Landei &

pochierte Eier, Wilder Brokkoli
Spinatcreme und Kartoffel-Croutons
18,- Euro

Cordon Bleu
vom Schwein

Himmel und Erd
Blutwurst im Kartoffelmantel

Birnenschaum und gepickelte Schalottenringe

18,- Euro

The Broth
Rinderbriihe
Mohren, Eierstich und Liebstéckelol
9,50 Euro

Fisch des Monats
Zander mit Brathering-Nocken
Senfschaum und Estragon
gelber Bete-Salat
28.- Euro

Falscher Hase
Hackbraten mit Speck und Wachtelei
Rinderjus und Erbsen
Topinambur
24 - Euro

Triffel-Kase mit Schinken
Preiselbeeren und Wildkrédutersalat

24 - Euro

. 1ischlein deck dich™

Fir 2 Personen 65 .- Euro
Rosa gebratenes Roastbeef
selbstgemachte Bremer Pinkelwurst
Griinkohl

Drillinge mit Salzkruste, Senf-Jus
und Yorkshire-Pudding mit Kassler

Beilagen

kleine Extras dazu
6,- Euro
Kleiner Beilagensalat

Selleriepliree

Gegrillte Karotte
mit gepufften Quinoa und gerdstete Mandel

Rahmwirsing und gerducherte Birne mit
Speck-Knusper

Fritten mit Triffelschaum

Dessert

-

RICHARDS-Softeis S’%
weiltes Kaffeesofteis

mit Schokocrossis
9,90 Euro

Nach Clévers Art

Brotpudding mit Custard Sauce
Karamell-Eis
13,90 Euro

Say Cheese
Frichtebrot mit Késecreme
Schalotten Chutney
12,- Euro



